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หัวหน้ำโครงกำรย่อยที่ 2  
1. ช่ือ - นำมสกุล (ภำษำไทย):   นางสาวดวงรัตน์ แซ่ตั้ง     
 ชื่อ - นำมสกุล (ภำษำอังกฤษ): Miss. Duangrat  Saetang    
2. หน่วยงำน หมำยเลขโทรศัพท์มือถือ และไปรษณีย์อิเล็กทรอนิกส์ (e-mail) 
 - หน่วยงาน:   คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์     
 - หมายเลขโทรศัพท์มือถือ:  085-064-1389       
 - E-mail:   duangrat.s@rmutp.ac.th     
3. ประวัติกำรศึกษำ 

ระดับกำรศึกษำ คุณวุฒิและสถำนศึกษำ ปีท่ีจบกำรศึกษำ 

ปริญญาโท คศ.ม. (คหกรรมศาสตร์) 
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล

พระนคร 

2550 

ปริญญาตรี คศ.บ. (อาหารและโภชนาการ-พัฒนา
ผลิตภัณฑ์) 

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล
พระนคร 

2560 

4. สมรรถนะด้ำนกำรวิจัย  
 - ผลงานตีพิมพ์  
ล ำดับ ชื่อบทควำม ชื่อวำรสำร ระดับชำติ/

นำนำชำต ิ
ปีท่ีตีพิมพ์ 

1. การพัฒนาผลิตภัณฑ์ขนมไทยกึ่ง
ส้าเร็จรูปจากร้าข้าว 

การประชุมวิชาการ
ระดับชาติ “สืบสาน
ศาสตร์ศิลป์ส่งเสริม
สยามสู่ความยั่งยืน” 
มหาวิทยาลัยสวนดุสิต 
วิทยาเขต สุพรรณบุรี 

ระดับชาติ 2561 

2. การพัฒนารูปแบบผลิตภัณฑ์จาก
ข้าวหักและส่วนเหลือทิ้งจากข้าว
ส้าหรับผู้บริโภค 

การประชุมวิชาการ
ระดับชาติ มหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคล
พระนคร ครั้งที่ 11  
“วิถีราชมงคลขับเคลื่อน
นวัตกรรม เพื่อ
สร้างสรรค์เศรษฐกิจ
และสังคม” 

ระดับชาติ 2562 
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 - ผลงานทรัพย์สินทางปัญญา ที่ได้รับและที่อยู่ระหว่างยื่นจด (ระบุชื่อผลงานประเภท และสถานะ) 
ล ำดับ ชื่อผลงำน ประเภท สถำนะ ปีท่ียื่น 
- - - - - 

5. ระบุประสบกำรณ์ที่เกี่ยวข้องกับกำรบริหำรงำนวิจัยท้ังภำยในและภำยนอกประเทศ โดยระบุ
สถำนภำพในกำรท ำกำรวิจัยว่ำเป็นผู้อ ำนวยกำรแผนงำนวิจัย หัวหน้ำโครงกำรวิจัย หรือผู้ร่วม
วิจัยในแต่ละผลงำนวิจัย 

ล ำดับ 
ชื่อโครงกำร / 

แผนงำน 
ปีงบประมำณ แหล่งทุน 

งบประมำณ 
(บำท) 

หน้ำที่ควำม
รับผิดชอบ 
(หัวหน้ำ

โครงกำร/ผู้
ร่วมวิจัย) 

1 การยืดอายุการเก็บ
รักษาของผลิตภัณฑ์น้า
หวานเข้มข้นจาก
กระเจี๊ยบแดงที่ใช้สาร 
ให้ความหวานจาก
หญ้าหวาน 

2563 งบรายได้ 10,000 หัวหน้า
โครงการวิจัย 

2 การพัฒนาผลิตภัณฑ์
ผงสังขยาใบเตยกึ่ง
ส้าเร็จรูปเพ่ือสุขภาพ
ส้าหรับผู้สูงอายุ 

2565 งบรายได้ 21,000 หัวหน้า
โครงการวิจัย 

3 การพัฒนาผลิตภัณฑ์
อาหารไทยมูลค่าเพ่ิม
สูงจากกระท้อนตก
เกรดและส่วนเหลือทิ้ง
เพ่ือกลุ่มแปรรูป
ผลิตภัณฑ์ด้านอาหาร 
จังหวัดลพบุรีสู่การ
แข่งขันเชิงพาณิชย์
อย่างยั่งยืน 

2565 งบประมาณ
รายจ่าย 

151,600 หัวหน้า
โครงการวิจัย 

4 การพัฒนาผลิตภัณฑ์
พริกแกงก้อนเพ่ือการ
ผลิตในเชิงพาณิชย์ 

2561 งบประมาณ
รายจ่าย 

229,000 ผู้ร่วมวิจัย 
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ล ำดับ 
ชื่อโครงกำร / 

แผนงำน 
ปีงบประมำณ แหล่งทุน 

งบประมำณ 
(บำท) 

หน้ำที่ควำม
รับผิดชอบ 
(หัวหน้ำ

โครงกำร/ผู้
ร่วมวิจัย) 

5 การพัฒนาผลิตภัณฑ์
ขนมไทยกึ่งส้าเร็จรูป
จากร้าข้าวเพื่อเพ่ิม
มูลค่าเศรษฐกิจไทย 

2561 งบประมาณ
รายจ่าย 

264,300 ผู้ร่วมวิจัย 
 

6 การพัฒนาผลิตภัณฑ์
เส้นก๋วยเตี๋ยวผัดไทยก่ึง
ส้าเร็จรูปเพ่ือคุณภาพใน

เชิงพาณิชย์ 

2561 งบประมาณ
รายจ่าย 

152,700 ผู้ร่วมวิจัย 
 

7 คู่มือข้อมูลของนมและ
ผลิตภัณฑ์นมเพ่ือการ

บริโภคส้าหรับพระภิกษุ
สงฆ ์

2561 งบประมาณ
รายจ่าย 

24,000 ผู้ร่วมวิจัย 
 

8 การยืดอายุการเก็บ
รักษาขนมจีนในภาชนะ
บรรจุร่วมกับสภาพ
บรรยากาศดัดแปลงเพื่อ
เพ่ิมขีดความสามารถ
การแข่งขันสู่เชิงพาณิชย์ 
เพ่ือวิสาหกิจชุมชนใน
จังหวัดภาคกลาง
ตอนล่าง 

2562 งบประมาณ
รายจ่าย 

19,000 ผู้ร่วมวิจัย 
 

9 การพัฒนาผลิตภัณฑ์
เครื่องดื่มจากหยวก
กล้วยและส่วนเหลือทิ้ง
ในการผลิตกล้วยตาก
ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชน
แม่บ้านบางตาโฉม 
จังหวัดสิงห์บุรีสู่เชิง
พาณิชย์อย่างยั่งยืน 

2562 งบประมาณ
รายจ่าย 

267,400 ผู้ร่วมวิจัย 
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ล ำดับ 
ชื่อโครงกำร / 

แผนงำน 
ปีงบประมำณ แหล่งทุน 

งบประมำณ 
(บำท) 

หน้ำที่ควำม
รับผิดชอบ 
(หัวหน้ำ

โครงกำร/ผู้
ร่วมวิจัย) 

10 การพัฒนาเปลือกและ
หยวกกล้วยหยีจากส่วน
เหลือท้ิงในการผลิตกล้วย
ตากของกลุ่มวิสาหกิจ
ชุมชนแม่บ้านบางตาโฉม 

2562 งบประมาณ
รายจ่าย 

267,300 ผู้ร่วมวิจัย 
 

11 การพัฒนาผลิตภัณฑ์
ขนมไทยกึ่งส้าเร็จรูปจาก
ร้าข้าวเพื่อเพิ่มมูลคา่
เศรษฐกิจไทย 

2562 งบประมาณ
รายจ่าย 

153,580 ผู้ร่วมวิจัย 
 

12 การพัฒนาผลิตภัณฑ์
เปลือกและหยวกกล้วย
หยีจากส่วนเหลือท้ิงใน
การผลิตกล้วยตากของ
กลุ่มวิสาหกิจชุมชน
แม่บ้านบางตาโฉม (ปี2) 

2563 งบประมาณ
รายจ่าย 

150,000 ผู้ร่วมวิจัย 
 

13 การพัฒนาผลิตภัณฑ์
เครื่องดื่มจากหยวกกล้วย
และส่วนเหลือท้ิงในการ
ผลิตกล้วยตากของกลุ่ม
วิสาหกิจชุมชนแม่บ้าน
บางตาโฉม จังหวัด
สิงห์บุรีสู่เชิงพาณิชย์
อย่างยั่งยืน (ปี2) 

2563 งบประมาณ
รายจ่าย 

150,000 ผู้ร่วมวิจัย 
 

14 การพัฒนาศกัยภาพ
ผลิตภัณฑ์อาหารเพื่อ
ผู้สูงอายุจากส่วนเหลือ
ท้ิงหลังการเก็บเกี่ยว
ผักหวานป่าของกลุ่ม
เกษตรกร จังหวัดสระบุรี
สู่เชิงพาณิชย์อย่างยั่งยืน 

2563 งบประมาณ
รายจ่าย 

350,000 ผู้ร่วมวิจัย 
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ล ำดับ 
ชื่อโครงกำร / 

แผนงำน 
ปีงบประมำณ แหล่งทุน 

งบประมำณ 
(บำท) 

หน้ำที่ควำม
รับผิดชอบ 
(หัวหน้ำ

โครงกำร/ผู้
ร่วมวิจัย) 

15 การพัฒนาศกัยภาพ
บรรจุภัณฑ์เพื่อผู้สูงอายุ
จากส่วนเหลือท้ิงหลัง
การเก็บเกี่ยว ผักหวาน
ป่าของกลุ่มเกษตรกร 
จังหวัดสระบุรีส่ํเชิง
พาณิชย์อย่างยั่งยืน 

2563 งบประมาณ
รายจ่าย 

350,000 ผู้ร่วมวิจัย 
 

16 การพัฒนาผลิตภัณฑ์ซุป
ผักส้าเร็จรูปส้าหรับ
ผู้สูงอายุ 

2564 งบประมาณ
รายจ่าย 

380,000 ผู้ร่วมวิจัย 
 

17 การศึกษาการยืดอายุ
การเก็บรักษาของ
ผลิตภัณฑ์ขนมปังด้วย 
Calcium propionate 
Acetic acid และ 
Sorbic acid 

2564 งบประมาณ
รายได้ 

17,000 ผู้ร่วมวิจัย 
 

18 บรรจุภัณฑ์เพื่อยืดอายุ
การเก็บรักษากระท้อน
สดของกลุ่มเกษตรกรผู้
ปลูกกระท้อน จังหวัด
ลพบุรี สู่การแข่งขันเชิง
พาณิชย์ อย่างยั่งยืน 

2565 งบประมาณ
รายจ่าย 

151,600 ผู้ร่วมวิจัย 
 

19 การพัฒนาผลิตภัณฑ์
ขนมและอาหารว่างไทย
มูลค่าเพิ่มสูงจาก
กระท้อนตกเกรดและ
ส่วนเหลือท้ิงเพื่อกลุ่ม
แปรรูปผลิตภัณฑ์ด้าน
อาหาร จังหวัดลพบุรีสู่
การแข่งขันเชิงพานิชย 
อย่างยั่งยืน 

2565 งบประมาณ
รายจ่าย 

151,600 ผู้ร่วมวิจัย 
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ล ำดับ 
ชื่อโครงกำร / 

แผนงำน 
ปีงบประมำณ แหล่งทุน 

งบประมำณ 
(บำท) 

หน้ำที่ควำม
รับผิดชอบ 
(หัวหน้ำ

โครงกำร/ผู้
ร่วมวิจัย) 

20 การพัฒนาผลิตภัณฑ์
เครื่องดื่มมูลค่าเพ่ิมสูง
จากกระท้อนตกเกรด
และส่วนเหลือทิ้งเพ่ือ
กลุ่มแปรรูปผลิตภัณฑ์
ด้านอาหาร จังหวัด
ลพบุรีสู่การแข่งขันเชิง
พาณิชย์อย่างยั่งยืน 

2565 งบประมาณ
รายจ่าย 

151,600 ผู้ร่วมวิจัย 
 

21 การพัฒนาผลิตภัณฑ์
เนื้อสัตว์เทียมแปรรูป
มูลค่าเพ่ิมสูงจาก
กระท้อนตกเกรดและ
ส่วนเหลือทิ้งเพ่ือกลุ่ม
แปรรูปผลิตภัณฑ์ด้าน
อาหาร จังหวัดลพบุรีสู่
การแข่งขันเชิงพานิชย์ 
อย่างยั่งยืน 

2565 งบประมาณ
รายจ่าย 

151,600 ผู้ร่วมวิจัย 
 

22 การพัฒนาผลิตภัณฑ์
ผงสังขยาใบเตยกึ่ง
ส้าเร็จรูปเพ่ือสุขภาพ
ส้าหรับผู้สูงอายุ  

2565 งบประมาณ
รายได้ 

21,000 หัวหน้า
โครงการ 

23 การยกระดับการใช้
ประโยชน์เพื่อสร้าง
มูลค่าเพ่ิมให้กับ
วัตถุดิบท้องถิ่นจาก
หน่อกะลาแบบบูรณา
การของชุมชนเกาะ
เกร็ด จังหวัดนนทบุรี 
สู่การแข่งขันเชิง
พาณิชย์อย่างยั่งยืน 

2566 งบประมาณ
รายจ่าย 

580,250    หัวหน้าชุด
โครงการวิจัย 
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ล ำดับ 
ชื่อโครงกำร / 

แผนงำน 
ปีงบประมำณ แหล่งทุน 

งบประมำณ 
(บำท) 

หน้ำที่ควำม
รับผิดชอบ 
(หัวหน้ำ

โครงกำร/ผู้
ร่วมวิจัย) 

24 การพัฒนาผลิตภัณฑ์
เครื่องดื่มจากสารสกัด
และบรรจุภัณฑ์
ส้าหรับเครื่องดื่มจาก
ส่วนเหลือทิ้งหลังการ
เก็บเก่ียวหน่อกะลา 
ของชุมชนเกาะเกร็ด 
จังหวัดนนทบุรี สู่การ
แข่งขันเชิงพาณิชย์
อย่างยั่งยืน 

2566 งบประมาณ
รายจ่าย 

154,250 ผู้ร่วมวิจัย 
 

25 การพัฒนาศักยภาพ
กรรมวิธีการผลิตสี
ธรรมชาติแบบครบ
วงจรเพื่องานอาหาร
และขนมไทยในระดับ
ชุมชนกลุ่มแม่บ้าน
เกษตรกรลาดบัวขาว 
บ้านโป่ง ราชบุรีเพิ่ม
มูลค่าผลิตภัณฑ์ท้องถิ่น
อย่างยั่งยืน 

2566 งบประมาณ
รายจ่าย 

130,000 หัวหน้า
โครงการ 

 
6. ควำมเชี่ยวชำญของตนเองท่ีสอดคล้องกับข้อเสนอโครงกำรที่จัดส่งครั้งนี้ (ผลงานและหน้าที่
ความรับผิดชอบที่ผ่านมา ที่แสดงให้เห็นถึงการด้าเนินโครงการให้ส้าเร็จลุล่วง) 
 - เทคโนโลยีเครื่องดื่ม         
   
 - การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารต่างๆ       
   - การควบคุมคุณภาพ     
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หัวหน้ำโครงกำรย่อยที่ 3  
1. ชื่อ - นำมสกุล (ภำษำไทย):   นางสาวสุมภา  เทิดขวัญชัย    
 ชื่อ - นำมสกุล (ภำษำอังกฤษ): Miss Sumapar  Thedkwanchai    
2. หน่วยงำน หมำยเลขโทรศัพท์มือถือ และไปรษณีย์อิเล็กทรอนิกส์ (e-mail) 
 - หน่วยงาน:  คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร  
 - หมายเลขโทรศัพท์มือถือ:  089-6048159        
 - E-mail:  sumapar.t@rmutp.ac.th         
3. ประวัติกำรศึกษำ 

ระดับกำรศึกษำ คุณวุฒิและสถำนศึกษำ ปีท่ีจบกำรศึกษำ 

ปริญญาโท 
 

คหกรรมศาสตรมหาบัณฑิต (คศ.ม.) 
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร 

2552 

ปริญญาตรี คหกรรมศาตรบัณฑิต (คศ.บ.) 
(อาหารและโภชนาการ – พัฒนาผลิตภัณฑ์) 
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร 

2549 

4. สมรรถนะด้ำนกำรวิจัย  
 - ผลงานตีพิมพ์  
ล ำดับ ชื่อบทควำม ชื่อวำรสำร ระดับชำติ/

นำนำชำต ิ
ปีท่ีตีพิมพ์ 

1 การพัฒนาผลิตภัณฑ์ปลาแผ่นอบ
กรอบจากปลาซัคเกอร์  
 

การประชุมวิชาการ
ระดับชาติ
มหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคล 
ครั้งที่ 12 

ระดับชาติ 2565 

2 การศึกษาคลอโรฟลล์สกัดพร้อมชง
จากผักตกชวา 

การประชุมวิชาการ
ระดับชาติ สืบสาน
ศาสตร์ศิลป์ ส่งเสริม
สยาม สู่ความยั่งยืน 

ระดับชาติ 2561 

 - ผลงานทรัพย์สินทางปัญญา  
ล ำดับ ชื่อผลงำน ประเภท สถำนะ ปีท่ียื่น 
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5. ระบุประสบกำรณ์ที่เกี่ยวข้องกับกำรบริหำรงำนวิจัยท้ังภำยในและภำยนอกประเทศ โดยระบุ
สถำนภำพในกำรท ำกำรวิจัยว่ำเป็นผู้อ ำนวยกำรแผนงำนวิจัย หัวหน้ำโครงกำรวิจัย หรือผู้ร่วม
วิจัยในแต่ละผลงำนวิจัย 

ล ำดับ ชื่อโครงกำร / แผนงำน ปีงบประมำณ แหล่งทุน 
งบประมำณ 

(บำท) 

หน้ำที่ควำม
รับผิดชอบ 

(หัวหน้ำโครงกำร/
ผู้ร่วมวิจัย) 

1 การศึกษากรรมวิธีการ
ผลิตสีด้าจากกาบ
มะพร้าวเผาเพื่อยืดอายุสี
จากธรรมชาติเพ่ือใช้ใน
งานอาหารและขนมไทย
ในระดับชุมชนกลุ่ม
แม่บ้านเกษตรกรลาดบัว
ขาว บ้านโป่ง ราชบุรี
เพ่ิมมูลค่าผลิตภัณฑ์
ท้องถิ่นอย่างยั่งยืน 

2566 ววน. 130,000 หัวหน้าโครงการ 

2 การพัฒนาผลิตภัณฑ์
อาหารว่างจากหน่อ
กะลาเพ่ือยืดอายุการเก็บ
รักษาของชุมชนเกาะ
เกร็ด จังหวัดนนทบุรี สู่
การแข่งขันเชิงพาณิชย์
อย่างยั่งยืน 

2566 ววน. 142,000 หัวหน้าโครงการ 

3 การศึกษาปริมาณการใช้
เห็ดหูหนูเผือกในไส้
กรอกรสกะเพรา 

2566 รายได้ 26,000 ผู้ร่วมโครงการ 

4 การพัฒนาผลิตภัณฑ์เบ
เกอรีและขนมไทยจากผล
ลูกจากและน้้าตาลจาก
ส้าหรับเศรษฐกิจฐานราก
และนวัตกรรม ต.ในคลอง
บางปลากด อ.พระสมุทร
เจดีย์ จ.สมุทปราการ   

2565 ววน. 132,000 ผู้ร่วมโครงการ 
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ล ำดับ ชื่อโครงกำร / แผนงำน ปีงบประมำณ แหล่งทุน 
งบประมำณ 

(บำท) 

หน้ำที่ควำม
รับผิดชอบ 

(หัวหน้ำโครงกำร/
ผู้ร่วมวิจัย) 

5 การพัฒนาผลิตภัณฑ์เบ
เกอรีจากเนื้อและเปลือก
ส้มโอ นครชัยศรี  
จ.นครปฐม 

2565 ววน. 117,000 ผู้ร่วมโครงการ 

6 การพัฒนาแรงงาน
ทักษะระดับสูงด้านการ
ยืดอายุและการใช้สาร
ทดแทนความหวาน
ทดแทนน้าตาลทราย
ของขนมไทยพลังงานต่า 
เขตอุตสาหกรรมในพ้ืนที่ 
EEC เพ่ือการแข่งขันสู่ง
เชิงพาณิชย์ 

2564 ววน. 600,000 ผู้ร่วมโครงการ 

7 การพัฒนาศักยภาพ
น้้าตาลโตนดในผลิตภัณฑ์
น้้าเชื่อมและซอสส้าเร็จรูป 

2563 เงิน
งบประมาณ

แผ่นดิน 

400,000 ผู้ร่วมโครงการ 

8 การพัฒนาศักยภาพ
สับปะรดตกเกรดใน
ผลิตภัณฑ์น้้าพริก
ส้าเร็จรูปพร้อมบริโภค  

2562-2563 เงิน
งบประมาณ

แผ่นดิน 

464,420 ผู้ร่วมโครงการ 

9 การพัฒนาไอศกรีมนม
เสริมอกไก่ส้าหรับผู้ออก
ก้าลังกาย 

2562 เงินรายได้ 45,300 ผู้ร่วมโครงการ 

10 การพัฒนาผลิตภัณฑ์
อาหารจากข้าวไรซ์เบอร์
รี่หักสู่เชิงพาณิชย์  

2560 เงิน
งบประมาณ

แผ่นดิน 

300,000 ผู้ร่วมโครงการ 
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ล ำดับ ชื่อโครงกำร / แผนงำน ปีงบประมำณ แหล่งทุน 
งบประมำณ 

(บำท) 

หน้ำที่ควำม
รับผิดชอบ 

(หัวหน้ำโครงกำร/
ผู้ร่วมวิจัย) 

11 การพัฒนาบทเรียนผ่าน
เครือข่ายอินเทอร์เน็ตเรื่อง
ความรู้พื้นฐานในการ
ประกอบอาหาร ส้าหรับ
นักศึกษาคณะเทคโนโลยี 
คหกรรมศาสตร์ 
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยี
ราชมงคลพระนคร 

2560 เงินรายได้ 30,000 ผู้ร่วมโครงการ 

12 การประยุกต์ใช้เปลือก
แตงโมในผลิตภัณฑ์
ไอศกรีมและขนมหวาน 

2557-2558 เงิน
งบประมาณ

แผ่นดิน 

275,000 ผู้ร่วมโครงการ 

13 การประยุกต์ใช้เปลือก
แตงโมในผลิตภัณฑ์ 
เบเกอรี่ 

2557-2558 เงิน
งบประมาณ

แผ่นดิน 

294,000 ผู้ร่วมโครงการ 

14 ช็อคบอลเมล็ดกระบก 2557 เงินรายได้ 15,000 ผู้ร่วมโครงการ 
15 การพัฒนาผลิตภัณฑ์

อาหารเสริมเส้นใย
อาหารจากกากมะพร้าว
เหลือใช้ 

2556 เงิน
งบประมาณ

แผ่นดิน 

210,000 ผู้ร่วมโครงการ 

16 คุกกี้เมล็ดกระบก 2556 เงินรายได้ 15,000 ผู้ร่วมโครงการ 
 
6. ควำมเชี่ยวชำญของตนเองท่ีสอดคล้องกับข้อเสนอโครงกำรที่จัดส่งครั้งนี้ (ผลงานและหน้าที่
ความรับผิดชอบที่ผ่านมา ที่แสดงให้เห็นถึงการด้าเนินโครงการให้ส้าเร็จลุล่วง) 
มีความเชี่ยวชาญ ด้านอาหารไทย ด้านขนมไทย ด้านการแปรรูปอาหาร และการพัฒนาผลิตภัณฑ์ ซึ่ง
คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยฯมีเครื่องมือ ครุภัณฑ์ที่มีความพร้อมต่อการด้าเนิ น
โครงการวิจัยอย่างครบถ้วน อีกทั้งเป็นการวิจัยด้านเทคโนโลยีบูรณาการกับการพัฒนาผลิตภัณฑ์
อาหารโดยใช้เทคโนโลยีและความรู้ ที่ผู้วิจัยมีความเชี่ยวชาญและมีประสบการณ์ในการด้าเนิน
โครงการวิจัยตรงมากว่า 10 ปี นักวิจัยผ่านการด้าเนินโครงการวิจัย ซึ่งโครงการทั้งหมดส้าเร็จลุล่วงไป
ด้วยความเรียบร้อย ดังนั้นผู้วิจัยจึงมั่นใจว่าโครงการวิจัยครั้งนี้จะส้าเร็จลุล่วงไปตามวัตถุประสงค์และ
ตรงตามกรอบเวลาที่ได้วางไว้ทุกประการ        
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