
KITCHEN EQUIPMENTS









Cook butter and onion in the sauce pan

คุ๊ค บทัเทอร ์แอน ออเนียน อิน เดอะ ซ๊อสแพน



Use moderate heat, stirring occasionally, until 
softened, about 5 minutes.

ยสู โมเดอเรท ฮีท – สเตอรร์ิง่ ออคเคชั่นนารี ่อนัทิว ซ๊อฟเทิ่น –
อะเบ๊า ไฟ๊ฟ มินิท



Add minced beef, cook over high heat, stirring 
until

แอ๊ด มิน๊ซ์ บีฟ๊ – คุ๊ค โอเวอร์ ไฮ ฮีท – สเตอรร์ิง่ อนัทิว
meat is no longer pink, about 6 minutes.

มีท อิส โน ลองเกอร ์พิง๊ค์ – อะเบ๊าท์ ซกิส มินิทซ



Add chopped peeled tomatoes and 

แอ๊ด ซอ้พ พีว โทเมโท แอน 
tomato puree into the sauce pan.

โทเมโท เพียวเร ่อินท ูเอะ ซ๊อส แพน



Add salt, black pepper, garlic, bay leaves, 

แอ๊ด ซ๊อล – แบล๊ค เพ๊พเพอร ์– กาลิค – เบย์ ลีฟส
mixed herbs and red wine into the sauce pan.

มิกซ ์เอิบ๊ส แอน เรด๊ ไวน ์อินท ูเดอะ ซ๊อส แพน



Gently simmer, covered, until sauce is

เจ็นทรี ่ซิมเมอร ์– คพัเวอรด์ – อนัทิว ซ๊อส อิส

thickened.
ติก๊คเ์คิ่น



Boil water on the stove, add salt and olive oil.

บอยล ์วอเทอร ์ออน เดอะ สโต๊บ – แอ๊ด ซ๊อล แอน โอลีพ ออย
Add spaghetti when the water is boiled.

แอ๊ด สปาเก๊ตตี ้ฮเว็น เดอะ วอเทอร ์อีส บอยลด์



Spaghetti Al Dente is half cooked 
spaghetti.
สปาเก๊ตตี ้อลั เดนเต ้อิส ฮ๊าฟ คุ๊ค สปาเก๊ตตี ้

Check that spaghetti is al dente
เช็ค แดด้ สปาเก็ตตี ้อิส อลั เดนเต้



Pour it out on the sifter.

พวัร์ อิท เอ๊าท์ ออน เดอะ ซิฟ๊เฟอร์
Rinse with cold water.

ริน๊ส วิทธ โคว วอเทอร์



Add butter and olive oil on the spaghetti.

แอ๊ด บทัเทอร ์แอน โอลีฟ ออย ออน เดอะ 
สปาเก๊ตตี ้



Put spaghetti on the plate, add 

พทุ สปาเก๊ตตี ้ออน เดอะ เพล๊ท – แอ๊ด 
bolonese sauce, add cheese.

โบโลเนส ซ๊อส – แอ๊ด ชีส๊
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