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ครูเขม  อภภิทัรวโรดม

สาขาวชิาอตุสาหกรรมการบรกิารอาหาร คณะเทคโนโลยคีหกรรมศาสตร ์

มหาวทิยาลยัเทคโนโลยรีาชมงคลพระนคร



แนะน ำ และสถำนกำรณ์ธุรกิจอำหำร ณ ปัจจุบัน

ความหมายของธุรกิจอุตสาหกรรมอาหาร

กำรเพิ่ม “ก ำลังกำรผลิตอำหำร” โดยมีวัตถุประสงค์ 

1.เลี้ยงประชำกรในประเทศ

2.ส่งออก เพื่อเพิ่มรำยได้ให้กับประเทศ

3.พัฒนำเทคโนโลยี

4.ทดแทนทรัพยำกรที่ก ำลังจะหมดไป

5.ยกระดับคุณภำพชีวิต



ควำมหมำย อุตสำหกรรมอำหำร

อุตสำหกรรมอำหำร (food industry) หมำยถึง อุตสำหกรรมที่น ำผลิตผลจำกภำคเกษตร 
ได้แก่ผลิตผลจำกพืช ปศุสัตว์ และ ประมง มำใช้เป็นวัตถุดิบหลักในกำรผลิตอำหำร โดย
อำศัยเทคโนโลยีกำรแปรรูปอำหำรและกำรถนอมอำหำร ตลอดจนเทคโนโลยีเครื่องจักร
อุปกรณ์ที่ใช้ในกระบวนกำรแปรรูปอำหำร (food processing equipment) บรรจุภัณฑ์
อำหำร (packaging) เพื่อผลิตผลิตภัณฑ์อำหำรให้ได้ปริมำณมำกๆ มีคุณภำพสม่ ำเสมอ 
ปลอดภัย และสะดวกต่อกำรบริโภค หรือกำรน ำไปใช้ในขั้นตอนต่อไป และเป็นกำรยืด
อำยุกำรเก็บรักษำผลิตผลจำก พืช ปศุสัตว์ และประมง

ผลิตภัณฑ์อำหำรอำจผ่ำนกระบวนกำรแปรรูปขั้นต้น หรือขั้นกลำง เป็นสินค้ำกึ่งส ำเร็จรูป
หรือขั้นสุดท้ำย ที่เป็นผลิตภัณฑ์ส ำเร็จรูป

http://www.foodnetworksolution.com/wiki/word/0464/raw-material-%E0%B8%A7%E0%B8%B1%E0%B8%95%E0%B8%96%E0%B8%B8%E0%B8%94%E0%B8%B4%E0%B8%9A
http://www.foodnetworksolution.com/wiki/word/1149/food-processing-%E0%B8%81%E0%B8%B2%E0%B8%A3%E0%B9%81%E0%B8%9B%E0%B8%A3%E0%B8%A3%E0%B8%B9%E0%B8%9B%E0%B8%AD%E0%B8%B2%E0%B8%AB%E0%B8%B2%E0%B8%A3
http://www.foodnetworksolution.com/wiki/word/0333/food-preservation-%E0%B8%81%E0%B8%B2%E0%B8%A3%E0%B8%96%E0%B8%99%E0%B8%AD%E0%B8%A1%E0%B8%AD%E0%B8%B2%E0%B8%AB%E0%B8%B2%E0%B8%A3
http://www.foodnetworksolution.com/wiki/word/2943/%E0%B9%80%E0%B8%84%E0%B8%A3%E0%B8%B7%E0%B9%88%E0%B8%AD%E0%B8%87%E0%B8%88%E0%B8%B1%E0%B8%81%E0%B8%A3%E0%B9%81%E0%B8%A5%E0%B8%B0%E0%B8%AD%E0%B8%B8%E0%B8%9B%E0%B8%81%E0%B8%A3%E0%B8%93%E0%B9%8C%E0%B9%81%E0%B8%9B%E0%B8%A3%E0%B8%A3%E0%B8%B9%E0%B8%9B%E0%B8%AD%E0%B8%B2%E0%B8%AB%E0%B8%B2%E0%B8%A3-food-processing-equipment
http://www.foodnetworksolution.com/wiki/word/5607/packaging
http://www.foodnetworksolution.com/wiki/word/0492/shelf-life-%E0%B8%AD%E0%B8%B2%E0%B8%A2%E0%B8%B8%E0%B8%81%E0%B8%B2%E0%B8%A3%E0%B9%80%E0%B8%81%E0%B9%87%E0%B8%9A%E0%B8%A3%E0%B8%B1%E0%B8%81%E0%B8%A9%E0%B8%B2


จำกภำคเกษตร สู่ภำคอุตสำหกรรมกำรผลิตที่ทันสมัย

ผลผลติเพิม่มากขึ้นจากเทคโนโลยทีีพ่ฒันาขึ้น

เทคโนโลยถีกูพฒันาขึ้นอย่างต่อเนื่อง

ภาคครวัเรอืน มงีานท า มรีายได ้และไม่

เคลือ่นยา้ยปจัจยัการผลติ



ความส าคัญของ “อุตสาหกรรมอาหาร”

อุตสำหกรรมอำหำรเป็นอุตสำหกรรมล ำดับแรกที่ได้รับกำรสนับสนุนมำตั้งแต่ประเทศไทย
เริ่มประกำศใช้แผนพัฒนำเศรษฐกิจและสังคมแห่งชำติ ฉบับที่ 1 ในปี พ.ศ.2504 เนื่องจำก
เป็นอุตสำหกรรมที่ใช้เงินลงทุนน้อยใช้วัตถุดิบภำยในประเทศมำแปรรูปเพื่อเพิ่มมูลค่ำ และ
สำมำรถน ำเอำทรัพยำกรที่อุดมสมบูรณ์ของประเทศไปพัฒนำเพื่อประโยชน์ในทำง
อุตสำหกรรมได้มำก ท ำให้ง่ำยต่อกำรพัฒนำเพื่อกำรลงทุน นอกจำกนี้อุตสำหกรรมอำหำร
ยังก่อให้เกิดผลเชื่อมโยงไปสู่กิจกรรมกำรผลิตอื่นๆ ที่เป็นอุตสำหกรรมสนับสนุน ได้แก่ 
บรรจุภัณฑ์ เช่น กระป๋อง และน ำไปสู่กำรจ้ำงงำนและรำยได้ประชำชำติที่สูงขึ้น

http://www.foodnetworksolution.com/wiki/word/0599/can-%E0%B8%81%E0%B8%A3%E0%B8%B0%E0%B8%9B%E0%B9%8B%E0%B8%AD%E0%B8%87


ศักยภาพของอุตสาหกรรมอาหารของประเทศไทย

อุตสำหกรรมอำหำรของประเทศไทยเป็นอุตสำหกรรม มีศักยภำพสูงในกำรผลิตเพื่อ
บริโภคในประเทศและเพื่อกำรส่งออก เนื่องจำกประเทศไทยมีพื้นฐำนด้ำนกำรผลิต
ทำงกำรเกษตรที่มั่นคงและมั่งคั่ง ท ำให้มีผลผลิตที่สำมำรถน ำมำใช้เป็นวัตถุดิบในกำร
แปรรูปได้อย่ำงหลำกหลำยและต่อเนื่อง มีแรงงำนที่มีคุณภำพจ ำนวนมำก มีกำรใช้
เทคโนโลยีกำรผลิตที่ทันสมัย มีกำรพัฒนำรูปแบบผลิตภัณฑ์ที่สอดคล้องกับควำม
ต้องกำรของตลำดมำกยิ่งขึ้น

http://www.foodnetworksolution.com/wiki/word/0464/raw-material-%E0%B8%A7%E0%B8%B1%E0%B8%95%E0%B8%96%E0%B8%B8%E0%B8%94%E0%B8%B4%E0%B8%9A


นอกจำกนั้นผู้ประกอบกำรแต่ละประเภทอุตสำหกรรมยังมีควำมช ำนำญในกำรผลิตและ
กำรใช้เทคโนโลยีที่ดีกว่ำประเทศคู่แข่งอื่นๆ อีกหลำยประเทศในภูมิภำคเดียวกัน 
สำมำรถผลิตสินค้ำได้ตำมควำมต้องกำรของผู้ซื้อได้รวดเร็วและสำมำรถน ำวัตถุดิบจำก
ต่ำงประเทศมำแปรรูปให้เกิดมูลค่ำเพิ่ม นอกจำกนั้นผู้ประกอบกำรยังมีควำมพร้อมใน
ด้ำนกำรจัดกำรกระบวนกำรผลิตและกำรควบคุมคุณภำพ มีบุคลำกรที่มีควำมรู้และ
ประสบกำรณ์ นอกจำกนั้นยังได้รับกำรยอมรับจำกลูกค้ำในต่ำงประเทศในเรื่องของกำร
ส่งมอบสินค้ำ และควำมรับผิดชอบต่อสินค้ำ รวมถึงชนิดของผลิตภัณฑ์มีควำม
หลำกหลำยและมีคุณภำพเป็นที่ยอมรับของตลำดต่ำงประเทศ

ศักยภาพของอุตสาหกรรมอาหารของประเทศไทย



“ครัวไทย สู่ครัวโลก”

• ศักยภำพกำรผลิตของประเทศไทย
• รสชำติของอำหำร
• รูปลักษณ์ที่เป็นเอกลักษณ์
• มีเฉพำะตัว
• ประยุกต์  และสร้ำงสรรค์
• ส่วนผสมที่หลำกหลำย



แนวโนม้ “อตุสาหกรรมอาหาร”

เพือ่เลี้ยงชพี เพือ่จ าหน่าย วถิชีวีติ



5 เทคโนโลยีที่ผลักดันอุตสาหกรรมอาหารในปัจจุบัน

1. Robotics

หุ่นยนต์เริ่มมีบทบำทส ำคัญมำกขึ้นส ำหรับกำรทดแทนแรงงำน ซึ่งสำมำรถช่วย
ในกำรควบคุมงบประมำณได้เป็นอย่ำงดี เพิ่มควำมแม่นย ำของกำรท ำงำน โดยเฉพำะงำน
ที่มีควำมอันตรำยสูงปัจจุบันหุ่นยนต์ได้มีกำรพัฒนำให้สำมำรถท ำงำนทดแทนมนุษย์ได้ใน
หลำกหลำยต ำแหน่ง เช่น Amazon ที่ใช้ Kiva Systems มูลค่ำกว่ำ 775 ล้ำนดอลลำร์
สหรัฐฯ ซึ่งเป็นระบบหุ่นยนต์ดูแลจัดกำรคลังสินค้ำท ำให้สำมำรถประหยัดต้นทุนลงไปได้
กว่ำ 900 ล้ำนดอลลำร์สหรัฐฯ หรือกว่ำ 40% นั่นเอง



2. Product Innovation

เพื่อตอบสนองต่อควำมต้องกำรของลูกค้ำและตลำด ธุรกิจอุตสำหกรรมแปรรูป
อำหำรนั้นจ ำเป็นต้องใช้ PLM หรือ Product Life Cycle ซึ่งเป็นเครื่องมือที่ช่วยในกำร
ระบุควำมซับซ้อนที่เกิดขึ้นของอุตสำหกรรม แปรรูปอำหำร พัฒนำและเปิดตัวสินค้ำใหม่สู่
ตลำด ไม่ว่ำจะเป็นธุรกิจแบบ B2B หรือ B2C ก็ล้วนแต่ต้องกำรนวัตกรรม ซึ่งเป็นหัวใจ
ส ำคัญส ำหรับยุคสมัยใหม่ที่ก ำลังจะมำถึงนี้ทั้งสิ้น ซึ่งนวัตกรรมนั้น ส่วนหนึ่งเป็นผลมำจำก
เทคโนโลยีที่ก้ำวหน้ำ กำรประยุกต์ใช้เทคโนโลยี อย่ำงเช่น 3D Printing เข้ำกับทรัพยำกรที่
มี เช่น กำรสร้ำงบรรจุภัณฑ์ต้นแบบจะสร้ำงเอกลักษณ์และจุดขำยที่ส ำคัญเพิ่มศักยภำพ
กำรแข่งขัน

5 เทคโนโลยีที่ผลักดันอุตสาหกรรมอาหารในปัจจุบัน



3. Closed Loop Quality Control

โรงงำนแปรรูปอำหำรส่วนมำกมักจะใช้กำรควบคุมคุณภำพแบบระบบอัตโนมัติเพื่อ
ประมวลข้อมูลที่ได้ กำรสร้ำงระบบที่มีเซนเซอร์ตรวจจับอย่ำงใกล้ชิดและละเอียดในทุก
ขั้นตอนถือเป็นสิ่งจ ำเป็นหำกต้องกำรควบคุมคุณภำพ เพื่อตรวจสอบควำมเปลี่ยนแปลงให้
เจอเสียก่อนที่จะสำยเกินไป

5 เทคโนโลยีที่ผลักดันอุตสาหกรรมอาหารในปัจจุบัน



 4. Planning and Scheduling
เมื่อลูกค้ำมีควำมต้องกำรสินค้ำ MTS หรือ Make-to-Stock มำกขึ้น ผู้ผลิต

อำหำรแปรรูปมีควำมจ ำเป็นที่จะต้องวำงแผนและจัดกำรล่วงหน้ำ เพื่อเตรียมตัวรับ
งำนที่มีควำมท้ำทำย โดยเฉพำะสินค้ำที่มีอำยุจัดวำงขำยต่ ำ กำรใช้เครื่องมืออัจฉริยะ
จะสำมำรถช่วยในกำรจัดกำรทรัพยำกรที่ต้องใช้ได้อย่ำงเหมำะสม โดยเฉพำะควำม
ต่อเนื่องลื่นไหลของวัตถุดิบในกำรแปรรูปเป็นสินค้ำ ด้วยกำรประเมินทรัพยำกรเป็น
ประจ ำจะท ำให้สำมำรถพยำกรณ์และเตรียมพรอ้มวัตถุดิบได้ตลอดทั้งห่วงโซ่มูลค่ำ

5 เทคโนโลยีที่ผลักดันอุตสาหกรรมอาหารในปัจจุบัน



5.IoT-Aided Logistics
Supply Chain Management IoT นั้น สร้ำงผลกระทบแก่อุตสำหกรรมกำรผลิตได้หลำย
แง่มุม สำมำรถประยุกต์ได้กับห่วงโซ่มูลค่ำทั้งหมด ไม่ว่ำจะเป็นโลจิสติกส์ กำรตรวจสอบสินค้ำ
ในคลังสินค้ำ จำกกำรส ำรวจครั้งล่ำสุดพบว่ำ

กว่ำ 35% ของผู้ผลิต ปัจจุบันใช้เครื่องมืออัจฉริยะเพ่ือยกระดับกระบวนกำรท ำงำน และ
อีก 17% มีแผนด ำเนินกำรใช้งำนในอีก 3 ปีข้ำงหน้ำ

ในปัจจุบันสินค้ำกว่ำ 38% นั้น ได้มีกำรติดตั้งเซนเซอร์เพื่อเก็บข้อมูลและอีกกว่ำ 31% มี
แผนที่จะปรับใช้ในอนำคต

34% เชื่อว่ำถึงเวลำแล้วที่อเมริกันชนผู้เป็นนักลงทุนด้ำนอุตสำหกรรมควรปรับเข้ำหำ Io

5 เทคโนโลยีที่ผลักดันอุตสาหกรรมอาหารในปัจจุบัน



ความสัมพันธ์ระหว่างการผลิต และการจัดจ าหน่ายผลิตภัณฑ์อาหาร



ระบบความสัมพันธ์ระหว่างอุตสาหกรรมอาหารกับระบบการผลิตอาหาร

การเกษตร
อตุสาหกรรม

อาหาร
ผูบ้รโิภค

อตุสาหกรรมอาหาร เป็นกึ่งกลางระหว่างการเกษตร และผูบ้รโิภค สง่ผลใหผู้บ้รโิภค

มีความกนิดีอยู่ดีมากข้ึน (ความเกี่ยวขอ้งทางเศรษฐกจิ การมีงานท า)



ประเภทของธุรกิจอุตสาหกรรมอาหาร

ล าดบั ประเภทอตุสาหกรรมอาหาร ลกัษณะ

1. ธุรกจิอตุสาหกรรมอาหารประเภทผกั และผลไม ้ -ผลไม ้ และผกักระป๋อง

-ผลติภณัฑผ์ลไม ้และผกักระป๋องลกัษณะพเิศษ

-ผลไมแ้ละผกัอบแหง้

-ผกัและผลไมด้อก และซอสปรุงรส

-ผกั และผลไมแ้ช่แขง็

-อาหารลกัษณะพเิศษแช่แขง็



ล าดบั ประเภทอตุสาหกรรมอาหาร ลกัษณะ

2. ธุรกจิอตุสาหกรรมอาหารประเภทเนื้อสตัว ์ -เนื้อววั

-เนื้อสุกร

-เนื้อไก่

3. ธุรกจิอตุสหกรรมอาหารประเภทผลติภณัฑน์ม -นมท ัง้หมด ไดแ้ก่ น า้นมสด เนย

แขง็ ไอศกรีม เนย นมผง ฯ

ประเภทของธุรกิจอุตสาหกรรมอาหาร



ล าดบั ประเภทอตุสาหกรรมอาหาร ลกัษณะ

4. ธุรกจิอตุสาหกรรมอาหารประเภท

ธญัพชื และผลติภณัฑถ์ ัว่เหลอืง

-อาหารแป้ง เช่น แป้งสาล ีแป้งขา้วเจา้ แป้ง

ขา้วโพด ฯ

5. ธุรกจิอตุสาหกรรมอาหารจาก

สตัวน์ า้

-กุง้ ปลา ปลาหมกึ ฯ

6. ธุรกจิอตุสาหกรรมประเภท

เครื่องดืม่

-ไวน์

ประเภทของธุรกิจอุตสาหกรรมอาหาร



วิถีอุตสาหกรรมอาหารกับการด ารงชีวิต

สตัวน์ า้

คดัแยก

อตุสาหกรรม

อาหาร
ผลติภณัฑ์

ผูบ้รโิภค



การส่งเสริมจากภาครัฐบาล และสถาบันการเงนิกับอุตสาหกรรมการผลิตอาหาร



การส่งเสริมจากภาครัฐบาล 
และสถาบันการเงินกับอุตสาหกรรม
การผลิตอาหาร



การส่งเสริมจากภาครัฐบาล 
และสถาบันการเงินกับอุตสาหกรรม
การผลิตอาหาร



การส่งเสริมจากภาครัฐบาล 
และสถาบันการเงินกับอุตสาหกรรม
การผลิตอาหาร


