
อาหารตะวันตก

Western Cuisine

อาจารยศันสนีย ทิมทอง

สาขาวิชาอุตสาหกรรมการบริการอาหาร   คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร



ครั้งท่ี 17 การบริการอาหารตะวันตก



 แบบฝรั่งเศส (French Service) 

การบริการอาหารที่โตะ หรือแบบใชพนักงานบริการ

ที่มา : https://poloandtweed.com/blog/silver-service-settings

https://poloandtweed.com/blog/silver-service-settings


 แบบรัสเซียน (Russian Service or Silver Service)

การบริการอาหารที่โตะ หรือแบบใชพนักงานบริการ

ที่มา : https://poloandtweed.com/blog/silver-service-settings

https://poloandtweed.com/blog/silver-service-settings


เร่ิมช่วงที ่2



 แบบอังกฤษ หรือแบบครอบครัว

การบริการอาหารที่โตะ หรือแบบใชพนักงานบริการ

ที่มา : https://poloandtweed.com/blog/silver-service-settings

https://poloandtweed.com/blog/silver-service-settings


 แบบอเมริกัน

การบริการอาหารที่โตะ หรือแบบใชพนักงานบริการ

ที่มา : https://poloandtweed.com/blog/silver-service-settings

https://poloandtweed.com/blog/silver-service-settings


เร่ิมช่วงที ่3



คาเฟทีเรีย (cafeteria service)

การบริการอาหารโดยใหลูกคาบริการตนเอง (Self Service)



แบบบุฟเฟต (buffet service)

การบริการอาหารโดยใหลูกคาบริการตนเอง (Self Service)



แบบบุฟเฟต (buffet service)
การบริการอาหารโดยใหลูกคาบริการตนเอง (Self Service)



อาหารตามลําดับการใหบริการ
 อาหารเรียกน้ํายอย appetizer

คานาเป (canape)

ออเดิรฟ (Hors d’oeuvres)

คอกเทล (cocktails)

 อาหารประเภทซุป (soup)

 อาหารจานหลัก (main dish or main course)

 อาหารจานหวาน (dessert)



เร่ิมช่วงที ่4



การแบงอาหารตามม้ือ

 อาหารเชา

 อาหารกอนกลางวัน

 อาหารกลางวัน

 อาหารวาง 

 อาหารเย็น

 อาหารมื้อดึก



Fine dining

หองอาหารหรือภัตตาคารชั้นดี สราง ตกแตง และมีบรรยากาศที่มี

การออกแบบอยางพิถีพิถัน ใชเครื่องประกอบคุณภาพสูง สะทอนถึงรสนิยม 

ของเจาของหรือผูออกแบบ พรอมทั้งเสิรฟอาหารคุณภาพสูง ใหบริการอยาง

เต็มรูปแบบ บริกรจะผานการฝกมาเปนอยางดีและสวมเครื่องแบบที่เปน

ทางการ

สิทธิพงษ ย้ิมนิยม (2557)





chef’ table 

หมายถึง โตะเชฟ เปนโตะของหองอาหารที่ต้ังภายในบริเวณครัว สําหรับ

บริการแขกสําคัญ ซ่ึงแขกท่ีโตะน้ีจะไดรับการตอนรับจากเชฟ และไดรับการเสิรฟ

อาหารพิเศษ  chef’ table จะมีบริการเฉพาะในหองอาหารที่ชั้นหรูหราเทานั้น

สิทธิพงษ ย้ิมนิยม (2557)





ขอมูลติดตอ

สาขาวิชาอุตสาหกรรมการบริการอาหาร

คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร  

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร

E-Mail   Sansanee.th@rmutp.ac.th
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